Creating value from potatoes




Passie voor aardappelen
Aviko Potato verzorgt de inkoop, de logistiek en het
kwaliteitsbeheer van alle aardappelen voor de West-
Europese fabrieken van de Avikogroep. Bij de fabriek
in Steenderen staat het was- en sorteerbedrijf. Dage-
lijks wordt hier 2000 ton aardappelen gewassen en
gesorteerd, voordat ze met de juiste specificaties naar
de verwerkingslijnen in de fabriek worden gepompt.
Naast de fabriek in Steenderen verzorgt Aviko Potato
ook de grondstofvoorziening voor de fabrieken in
Lomm, Cuijk, Venray en Warffum. Ook bij de overige
fabrieken van de Avikogroep in Duitsland, Belgie, Polen,
Zweden en China heeft Aviko Potato nauwe betrok-
kenheid bij de grondstofvoorziening. Jaarlijlks verwerkt
de Avikogroep 1.700.000 ton aardappelen tot verse,

diepgevroren en gedroogde aardappelproducten,

Zes maanden en..... €én uur
Op het juiste moment de juiste grondstof op de juiste
plek, dat is wat ons dagelijks bezighoudt. Daarom wer-
ken we nauw samen met meer dan duizend aardap-
peltelers. Stuk voor stuk ondernemers die hun vak

verstaan. Zij beseffen dat het produceren van kwali-

teitsproducten aan de basis begint. En dat zijn in ons geval....
hiin aardappelen. De productie van een overheerlijk frietje,
daarvoor wordt bij Aviko de tijd genomen: een half jaar en iets
meer dan een uur. Zes maanden groei in het land en iets meer

dan een uur verwerking in de fabriek.

We zitten d’r bovenop
De verwerking van aardappelen tot frites, schijfjes, blokjes,
wedges, croquettes, rosti, puree, vlokken, granulaat en nog

veel meer producten, gaat continue door: 365 dagen per jaar,
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24 uur per dag. Al die producten hebben hun eigen

specificaties, waarvoor we de juiste grondstof selec-
teren op basis van raseigenschappen, onderwaterge-
wicht, bakkleur; suikergehalte, lengte, etc.

Alle aardappelen die Aviko verwerkt worden voedsel-
veilig geteeld, opgeslagen, bewaard en vervoerd.Tijdens
het groei- en bewaarseizoen analyseren we monsters
van partijen die we bij telers hebben gecontracteerd.
Op die manier houden we zicht op de beschikbare

kwaliteit.

ATC - aardappeltelerscommissie

De nauwe samenwerking tussen Aviko Potato en de
aardappeltelers komt tot uiting in de aardappeltelers-
commissie ATC.Vertegenwoordigers van telers uit alle
regio's waar Aviko Potato aardappelen contracteert
hebben hierin zitting. De ATC adviseert en draagt bij
aan ontwikkelingen, zoals nieuwe contractvormen.
Ock houdt ze als belangenbehartiger namens de
telers toezicht op de juiste naleving van reglementen
en inkoopvoorwaarden. Daarnaast is de ATC verant-
woordelijk voor de vermarkting van de in de pools

gecontracteerde aardappelen.




Meer dan 40 jaar ervaring
De basis voor Aviko' Potato' werd! gelegd in' 19681 bijl de
oprichting van Korteweg BiV. Het bedrijf groeideimee met

de ontwikkeling van de aardappelverwerkende mdustr"

en werd een van de toonaangevende! Iev
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Aviko Potato B.V.
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Tel: 0321 — 328080
Fax: 032] — 322097
E-mail:  mail@avikopotato.nl

Internet: www.avikopotato.nl

Een Aviko onderneming




